Au Pere Darbel

Menu

Entreéee

<

Gravlax de saumon Islandais, huile d'olives de Nyons,

fleur de sel de |'ile de Ré
ou

Terrine de gibier a I'’Armagnac et aux fuits, éclaté

de pistaches et pruneaux, lune de melon, petite

Plat ‘

Piece du boucher charolaise maturée selon sélection

salade

du chef, petites délicatesses, grappe de tomates
cerises rdoties sauce forestiére

ou

Aiguillettes de volaile fermiére marinées au sémame

torréfié, petits légumes de saison

Fromage

Assortiment de fromages secs affinés servis

sur planche

Dessert

Composition gourmande de desserts maison

38 € par personne

Menu enfant : 15 €



