Au Pere Darbel
Menu

Une rentréed’'exceptio

Entree

Gravlax de saumon Islandais, huile d’'olives
de Nyons, fleur de sel de l'ile de Ré

ou
Terrine de gibier a I'Armagnac et aux fuits,
éclaté de pistaches et pruneaux, lune de

melon, petite salade

Plat ®

‘ Onglet charolais maturé, petites délica’resse.,

grappe de tomates cerises rbties sauce

forestiere ‘

ou

Aiguillettes de volaile fermiéere marinées au

sémame torréfié, petits légumes de saison

Fromage

Assortiment de fromages secs affinés

sur planche

Dessert

38 € par personne



