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Mise en bouche

ENTREE

Duo de foie gras entier de canard mi-cuit, terrine de gibier au
fruits secs a 'Armagnac, promenade du potager

‘a PLAT

Cuissot de chevreuil sauce grand veneur, écrasé de pommes de
terre au beurre baratté , verrine de l[égumes a la Provencale

ou
Pavé de saumon Islandais sursaréduction de bisque de homard,
polenta au beurre salé

FROMAGE

Faisselle de la fermiére dla créme ou coulis (+4 €)

ou
Fromages secs affinés dans nos caves (+ 5€)

‘” DESSERT

Le dessert de Vivie suivant inspiration du week-end




